附件1

[bookmark: _GoBack]地方美食节所需食品原料采购清单

基本要求：
符合《食品安全法》及国家相关食品安全标准；
供应商须具备有效的营业执照、食品生产/经营许可证，且具备冷链运输条件（对需冷藏冷冻品）；
产品须为新鲜/在保质期内，包装完好无破损，标识齐全（生产日期、保质期、配料表、执行标准、QS/SC 号等）。

	食品原料
	采购技术参数
	采购数量
	单位
	预算单价（元）
	预算合计（元）
	备注

	成品酱鳊鱼
	以新鲜鳊鱼为原料的熟制酱制品，真空包装，色泽酱红、无异味；
冷藏或冷冻运输。
	160
	斤
	41
	6560
	含运、税费

	成品糟肉
	以猪肉为原料的熟制糟制品，糟香浓郁，无酸败、无异味；
真空包装，冷藏/冷冻运输。
	160
	斤
	41
	6560
	含运、税费

	嵊州豆腐皮
	片状豆腐皮，厚薄均匀，无破碎、无霉点、无异味；
符合豆制品相关标准。
	8
	斤
	26
	208
	含运、税费

	成品梅干菜扣肉
	梅干菜与五花肉为主料的熟制预包装菜品，真空包装，肉块完整，梅干菜色泽自然，无异味；
冷藏/冷冻运输。
	400
	袋
	36
	14400
	含运、税费

	去骨风干猪头
	猪头肉去骨、腌制风干制品，块状或片状，色泽均匀，无霉变、无异味；
真空包装，冷藏/冷冻运输。
	30
	斤
	31
	930
	含运、税费

	嵊州臭豆腐
	发酵豆制品，具有臭豆腐特有发酵香气，无腐败臭、无霉点；
密封包装，冷藏运输。
	140
	盒
	7
	980
	含运、税费

	成品酱鸭
	以整鸭为主料的熟制酱制品，色泽酱红，肉质紧实，无异味；
真空包装，冷藏/冷冻运输。
	50
	只
	21
	1050
	含运、税费

	成品醉鱼干
	鱼干经黄酒等调味浸渍制成，鱼肉紧实，有酒香，无霉点、无异味；
袋装。
	200
	袋
	11
	2200
	含运、税费

	毛笋
	当季鲜笋，不去壳；个头均匀，笋壳完整，笋体坚挺，无腐烂、无虫蛀；
符合农残限量要求。
	130
	斤（不去壳）
	9
	1170
	含运、税费

	鳙鱼鱼圆
	以鳙鱼鱼糜为主的冷冻鱼丸，个头均匀，口感弹性好，无腥臭异味；
-18℃以下冷冻。
	20
	斤
	31
	620
	含运、税费

	水发肉皮肚
	已水发处理的猪皮肚半成品，清洗干净，无毛根、无异味；
冷藏包装。
	10
	斤
	36
	360
	含运、税费、税费

	半成品鲜肉小笼包
	速冻小笼包，鲜肉、麻辣火锅（微辣）、梅干菜鲜肉三种口味可选；
约650只/箱（50只/包×13包）；
-18℃以下冷冻。
	15
	箱（650只/箱，50只/包*13包）
	600
	9000
	含运、税费

	年糕
	以大米或糯米为原料年糕，块状或条状，色泽均匀，有弹性，无酸味、无霉点。

	500
	斤
	5.5
	2750
	含运、税费

	榨面
	面条成型良好，粗细均匀，不粘连，无霉变、无异味；
符合面制品标准。
	200
	斤
	10
	2000
	含运、税费

	咸菜
	腌渍蔬菜；原料为萝卜、芥菜等，咸度适中，无异味、无霉变；
亚硝酸盐等指标符合标准。
	40
	斤
	7.5
	300
	含运、税费

	半成品三界大糕
	以糯米粉/粳米粉为主，块形规格统一，糕体完整，无酸味、无霉点。
	2000
	块
	1.7
	3400
	含运、税费

	半成品鸡柳
	以鸡胸肉为主的冷冻裹粉预制品，条形均匀，裹粉完整；
约30斤/箱；
-18℃以下冷冻保存。
	6
	1箱/30斤
	540
	3240
	冷冻保存（含运、税费）

	年糕
	50斤/袋，袋装年糕；
以大米或糯米为原料，色泽均匀，有弹性，无酸味、无霉点。
	5
	1袋/50斤
	185
	925
	常温（含运、税费）




